BT30.404-26

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO LOGISTICO

CHEFIA DE SUPRIMENTO

BOLETIM TECNICO

ESPECIFICAGAO TECNAICA DE ARTIGO DE
SUBSISTENCIA

CAFE TORRADO E MOIDO

32 Edicao
2023




BT30.404-26

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO LOGISTICO

CHEFIA DE SUPRIMENTO

BOLETIM TECNICO

ESPECIFICACAO TECNICA DE ARTIGO DE
SUBSISTENCIA

CAFE TORRADO E MOIDO

32 Edicao
2023

Rl



BT30.404-26

INDICE DE ASSUNTOS

Pag
TRINBEIDIADIE ... oo it s aimmmesh sdssaicnsain Bt Ao ook s e R s v 4
O T o e e s s b ettt i b e L S T 4
b L 8 U N SIS NS 0 0 N N o 1 4
4 CONDICOES DE RECEBIMENTO ...t 4
4.1 DOCUMENTACAO OFICIAL DE CLASSIFICACAO E ANALISES
COMPLEMENTARES..........ooiimiuiriicreereseeeesesesesestetsestetesssesasasasasasasasasssssssenenns 5
BRLIDIRDIE i oieitonionsSemisirnines ol s sty b e gy o 5
6 REQUISITOS DE ARMAZENAGEM...........coooiiiiii e, 5
CRE e e = RN S SRR SR e P L RS e U 5
6.2 ROTULAGEM............... ity ok Sl s st e s ettt Al 6
7 PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE.........ccoiiie et 6
7.1 PARAMETROS DE IDENTIDADE ... ..ot 6
7.2 CARACTERISTICAS SENSORIAIS, DE TORREFACAO E MOAGEM ......... 6
7.3 PARAMETROS DE QUALIDADE..........ooooveeeeiieineeieeeeeseeseeeveeesssneaesaenans 7
7.4 CRITERIO MACROSCOPICO E MICROSCOPICO........ovovveeeeeeeeeee, 7
7.5 CRITERIO MICROBIOLOGICO........cooeueieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeesesesesasssssessenas 7
B DISPOSICOES FINAIS........ccoomiviicminsinmsiassonsiismmmassasrsanistesssessassissasads fonsiesemsnas 7



BT30.404-26
1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrdes de identidade e qualidade
minimos a que deverao observar os géneros alimenticios adquiridos pela logistica
de subsisténcia.

2. OBJETIVO

Padronizar as condi¢gdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo café torrado e moido.

3. LEGISLAGAO
O café torrado e moido deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislagdes:

Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n° 23, de 15 de margo de 2000;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n® 10.674, de 16 de maio de 2003;

RDC ANVISA n° 07, de 18 de fevereiro de 2011;
RDC ANVISA n° 240, de 26 de julho de 2018;

IN MAPA n° 23, de 25 de marcgo de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020.
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria INMETRO n° 251, de 9 de junho de 2021;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de margo de 2022;
Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022
RDC ANVISA n° 716, de 1° de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 724, de 1° de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1° de julho de 2022;

IN ANVISA n°® 161, de 1° de julho de 2022,

4. CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiente.

produto

Condigoes de | classificagdo do produto na rotulagem divergente do

recusa imediata produto contratado.
auséncia do Laudo de analises complementares previstas
nos Anexos |, 11, lil, IV, V e documento de Classificagdo do
Café, previstos na Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de
maio de 2022 (devendo constar, em ambos,
obrigatoriamente, o nome do classificador e o seu numero
de registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento).

Transporte veiculo adequado para o transporte de alimentos.

ey
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COMPLEMENTARES

Em complemento ao especificado no subitem n°® 3.4.1.2.1., do Catalogo de
Alimentos do Exército Brasileiro (CAEB) - EB40-C-30.403 - (12 ed./ 2020), o
recebimento do produto esta condicionado a apresentagdo, no ato de entrega:

411 do Documento de Classificagcdo do Café, previsto na Portaria
SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 (devendo constar, obrigatoriamente, o
nome do classificador e o seu nimero de registro no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento); e

4.1.2 do Laudo de Analises Complementares, previstas nos Anexos |, Il, I,
IV e V, da Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 (devendo constar,
obrigatoriamente, o nome do classificador e o seu nimero de registro no Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento).

5. VALIDADE

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez) meses,
nas condigées de conservagao constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacdes dos tipos de materiais e da capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro sao as seguintes:

saco a vacuo puro, atéxico, resistente ao impacto, com
vedacédo forte e com alta barreira protetora a luz,
umidade e oxigénio.

Peso liquido: 250 g, 500 g e 1 kg

conjunto de unidades primarias embalado em caixa,
resistente, que confira protegcdo apropriada ao produto
durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem primaria

Embalagem secundaria

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
n° 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos e Portaria INMETRO n° 251, de 9 de
junho de 2021 que aprova o regulamento técnico metrolégico consolidado sobre

conteudos liquidos de mercadorias pré-embaladas.



6.2 ROTULAGEM

BT30.404-26

6.2.1 A rotulagem deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 727, de 1°
de julho de 2022 que dispde sobre a rotulagem dos alimentos embalados e Portaria
SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 que estabelece o padrdo oficial de

classificagdo do café torrado

Embalagem primaria rotulagem

Informacgdes obrigatorias:

- grupo(*);

- informacgao da espécie(*);

- denominacgéao de venda;

- conteudo liquido;

- identificacédo da origem;

- identificacao do lote;

- prazo de validade;

- instrugbes de conservagao, preparo
e uso do alimento,

etiqueta
adesiva
impressao
caixa

Embalagem secundaria

ou
na

Informagdes obrigatérias:
- grupo(*)

- identificagéo da origem;
- denominacgéao de venda;
- identificagcao do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

(*) Condicdes obrigatérias somente a partir de 18 (dezoito) meses, a contar da data
da entrada em vigor da Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 PARAMETROS DE IDENTIDADE

PARAMETRO
Grupo Torrado e moido
Tipo Tipo unico

Informacgao da espécie

- 100% arabica; ou

- predominantemente arabica

7.2 CARACTERISTICAS SENSORIAIS, DE TORREFAGAO E MOAGEM

CATEGORIA

PADRAO

Qualidade Global

Regular a Excelente e nota de Qualidade
Global igual ou maior que 4,5 pontos

Moagem Média ou Fina
Ponto de torra Média ou clara
N° disco Agtron 55a75 on

e
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7.3 PARAMETROS DE QUALIDADE

PARAMETRO TIPO UNICO

Umidade <5,0%

Somatoério de matérias estranhas e impurezas | Maximo 1,0% (um por cento)
Elementos estranhos Auséncia

Extrato Aquoso Minimo de 20%

7.4 CRITERIO MACROSCOPICO E MICROSCOPICO

741 Os artigos devem cumprir os limites de tolerancia para matérias
estranhas em alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e os
métodos de analise para fins de avaliagédo de conformidade, estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 623, de 9 de margo de 2022.

DETERMINAGCOES PADRAO

60 em 25¢g
Metodologia Analitica AOAC -
988.16 b (16.02.02)

Fragmentos de insetos indicativos de
falhas das boas praticas

7.5 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.5.1 Os artigos devem cumprir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 1° de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 1° de julho de
2022.

Micro-organismo n c m M
Salmonella/25g 10 0 Aus -
Escherichia colilg 5 2 10 102

n = numero de unidades a serem colhidas aleatoriamente de um mesmo lote e analisadas
individualmente.

m = limite que, em um plano de trés classes, separa o lote aceitavel do produto ou lote
com qualidade intermediaria aceitavel;

M = limite que, em plano de duas classes, separa o produto aceitavel do inaceitavel.
Valores acima de M sao inaceitaveis;

€ = numero maximo aceitavel de unidades de amostras com contagens entre os limites de
m e M (plano de trés classes).

8. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-26 (22 Ed) e esta sujeito a alteragcbes, conforme
atualizagao da legislagao sanitaria.

Brasilia, DF,Z_4 de agos %0 ~ de 2023.
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Gen Bda RENATO CALDEIRAIGRE(3)
Chefe de Suprimento




